Pastis, Ricard, Casanis 2cl

Martini rosso, bianco Scl

Suze, Campari Scl

Kir (Brombeere, Cassis, Pfirsich) 14 cl...6,5
Kir Royal 14cl

lefts

Coca-cola, Zero 33cl
Orangina 25cl
Schweppes 33cl

Fuze Tea Peach 33cl
Fanta 33cl

Sprite 33cl

Gepresste Orange 20cl
Fruchtsaft 25cl
Ingwerbier, Limonade 20cl
Suze Tonic 0° 25cl
Cinzano Spritz 0° 25¢l
Alkoholfreier Cocktail

WNasser

Red Badoit 33cl
Evian 50cl/1L
Badoit 50cl/1L
Orezza S0cl/1L

Kaffee expresso, allongé
Doppelter Kaffee
Kaffee noisette

Kaffee Creme

Heisse Schokolade
Cappuccino

Tea, infusions
Glithwein

VORSPEISEN

Hartgekochte Eier, Mayonnaise
Ravioli aus Royan

Landpastete

Lachstartar

Tageskuchen

Vorspeise des Tages (siehe Tafel)

HAUPTGERICHTE

Croque-Monsieur, Landbrot (mit einem Ei +1%)
Doppelte Ravioli aus Royan
Veggie Poke Bowl

Schwarzer Reis, Karotten, Gurken, Avocado, Mango, Soja, Edamames
Lachs Poke Bowl

Schwarzer Reis, Karotten, Gurke, Avocado, Mango, Soja, Lachs
Bigo Burger, Pommes frites und Salat (mit Speck +1*)
Bauernschweinewurst, Kartoftelptiree
Rindertartar, Pommes frites und Salat
Metzgerstiick mit Knoblauchbratkartofteln (+1,5%)
Lachstartar, Pommes frites, Salat, Zitronencreme
Goldbrassenfilet, Ratatouille (+2*)
Tagesgerichte (siehe Schwarze Tafel)

KASE & DESSERTS

Kiseteller (+2%)

Tiramisu

Creme brulée
Schokoladenkuchen

Desserts des Tages (siehe Tafel)

KINDERMENU

Hackfleisch mit Pommes frites & Sirup oder Diabolo

a?;%%%

Gemiisebillchen, Spinat und Kise
Schinken-Fromage-Billchen, scharfe Sauce
Teller : Wurstwaren/Kise/gemischt
Pommes frites (+ Cheddar 1,5)

Accras, Sauce Tartare

«Nettopreise in Euro, inklusive Service» «Alle unsere Gerichte sind hausgemacht und basieren auf saisonalen Produkten»




WEIN & CHAMPAGNER 12,5 CL/ 50 CL/ FLASCHE

WEISSE

Coteaux du Layon, Dom. de I'Eté
Menetou-Salon, Dom. Champarlan

Bourgogne, Les bruyeres, Dom. La Creuze noire 6/21/35
Bourgogne, Petit Chablis, William Nahan 7/25/38

Pays d’Oc, Chardonnay, Dom. Benezet
Freunde Wein, Chardonnay
Natiirlicher Wein der Zeit (siehe Tafel)

ROSE

Gard, «La Belle Emiliex», C. des Chartreux 5,5/20/28
Cote de Provence, «Esterelle»», Ch. Du Rouet 7/25/38

Cote de Provence, Maison Sainte Marguerite
Freunde Wein, Cinsault-Grenache
Natiirlicher Wein der Zeit (siehe Tafel)

ROT

Brouilly, Gamay, Dom. St Ennemond 6/22/33
Bourgogne, Pinot Noir, Vignerons de Buxy 7/25/38
Cotes du Rhone, Syrah-Grenache, Dom. 3 Lys 5,5/20/30

Cbtes du Ventoux, Grenache-Cinsault, Dom. de Cassan
Corbiéres, «Les 6 petits gars», Ch. Le Palais

Bordeaux, St Emilion, «Chiteau Billeron Bouquey»
Pays d’Oc, Syrah-Grenache, Dom. de Benezet

Freunde Wein, Merlot

Natiirlicher Wein der Zeit (siehe Tafel)

CHAMPAGNER

Veuve Pelletier

Mumm Cordon Rouge

R de Ruinart

Natiirlicher Wein der Zeit (siehe Tafel)

SPRITZ : Prosecco, Cinzano, Sprudelwasser, Orange
ST-GERMAIN SPRITZ : Prosecco, St-Germain, Sprudelwasser
HUGO : Prosecco, Holunderlikér, Sprudelwasser

SUZETO

TIPUNCH : White rhum, Limette, Zucker

MOJITO : Rhum, Limette, Zucker, frische Minze, Sprudelwasser.... 11

CUBA LIBRE : Rhum, Coca-Cola, Limette

LES MULES : Der Alkohol Ihrer Wahl, Ingwerbier, Limette
CAIPIRINHA : Cachaca, Zucker, Limette

GIN & TONIC

Pelforth Lager 25¢1/50cl
Gallia IL.P.A. 25¢l/50cl
Gallia Weiss 25¢l/50cl
Pelican 25¢l/50cl
Panaché 25c¢l/50cl
Monaco 25¢l/50cl
Picon 25cl/50cl

Fianchenb”

The «Jean Louis» 33cl
Desperados 33cl

Apfelwein «Brut de Pomme»
Heineken zero (alkoholfte)

Digedlifs & Alkohelz

Cognac, Armagnac, Veille prune, Calva-
dos, Poire, Mirabelle 4cl
Baileys 6cl

Get 27, Get 31 6cl
Beefeater

Bombay Saphire
Monkey 47

Wyborowa

Greygoose

Havana 3 ans

Santa Teresa

Chartreuse
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